Ficha Técnica

REGISTO DA INDICACAO GEOGRAFICA “AGUARDENTE ViNICA BAIRRADA”

LiNGUA NA QUAL O PEDIDO E APRESENTADO: Portugués (PT)

1.

INDICACAO GEOGRAFICA A REGISTAR

Aguardente Vinica Bairrada

CATEGORIA DA BEBIDA ESPIRITUOSA

Aguardente Vinica

DESCRICAO DA BEBIDA ESPIRITUOSA
Carateristicas fisicas, quimicas e/ou organoléticas

A aguardente vinica Bairrada apresenta-se, em termos de aspeto, limpida, de cor
topazio, mais ou menos intensa, consoante o tempo de envelhecimento. Ao nivel dos
aromas, apresenta-se com aroma etéreo pronunciado, frutado, com notas de
especiarias e frutos secos e¢ madeira bem presente, sendo intensificados pelas
condi¢cdes de envelhecimento. Quanto ao sabor, a aguardente vinica Bairrada
apresenta um final de boca macio e prolongado, embora por vezes com algum vigor,
com leve dogura frutada e suave.

A aguardente vinica Bairrada apresenta um titulo alcoométrico volimico minimo
igual ou superior a 40 % vol. e os restantes parametros de acordo com a legislacdo
nacional e comunitaria em vigor.

Carateristicas especificas (por comparac¢do com as bebidas espirituosas da
mesma categoria)

As aguardentes de vinicas Bairrada quando comparadas com outras aguardentes
vinicas submetidas a envelhecimento, revelam riqueza de compostos fenolicos e
elevada atividade antioxidante, intrinsecamente correlacionada com o perfil dos
vinhos que lhes dao origem e com o tipo de vasilhame (madeira) utilizado no
envelhecimento.

\

No que diz respeito a analise sensorial, caracterizam-se por possuir descritores
associados ao envelhecimento, nomeadamente macieza, corpo, dogura, persisténcia,
complexidade e untuosidade. Estas carateristicas sao significativamente influenciadas
pelas condigdes de envelhecimento (tipo de madeira, intensidade da queima da
vasilha, dimensao da vasilha e tempo de envelhecimento).



As caracteristicas especificas do produto resultam da conjugagdo dos seguintes
fatores: matérias-primas, a area geografica, ao método de obtencdo e aos fatores
humanos (o saber-fazer associado a arte do loteamento).

ZONA GEOGRAFICA EM CAUSA

A area geografica de producdo da aguardente vinica Bairrada, abrange:

a)
b)

d)

Os municipios de Anadia, Mealhada e Oliveira do Bairro;

Do municipio de Agueda, a Unio das freguesias de Recarddes e Espinhel, a Unido
das freguesias de Agueda e Borralha, a Unido das freguesias de Barrd e Aguada
de Baixo, da Unido das freguesias de Travasso e Ois da Ribeira, apenas a freguesia
de Ois da Ribeira, da Unido das freguesias de Belazaima do Chéo, Castanheira do
Vouga e Agaddo, apenas a freguesia de Belazaima do Chao, e as freguesias de
Aguada de Cima, Fermentelos e Valongo do Vouga;

Do municipio de Aveiro, da Unido das freguesias de Requeixo, Nossa Senhora
de Fatima e Nariz, apenas a freguesia de Nariz;

Do municipio de Cantanhede, a Unido das freguesias de Sepins e Bolho, a Unido
das freguesias de Vilamar e Corticeiro de Cima, a Unido das freguesias de Covoes
e Camarneira, a Unido das freguesias de Portunhos e Outil, a Unido das freguesias
de Cantanhede e Pocarica, e as freguesias de Ang¢a, Cadima, Cordinha, Febres,
Murtede, Ourentd, Sanguinheira e Sdo Caetano;

Do municipio de Coimbra, a Unido das freguesias de Souselas e Botao, a Unido
das freguesias de Trouxemil e Torre de Vilela, da Unido das freguesias de
Antuzede e Vil de Matos, apenas a freguesia de Vil de Matos;

Do municipio de Vagos, da Unido das freguesias de Fonte de Angedo e Covao do
Lobo, apenas a freguesia de Covao do Lobo, da Unido das freguesias de Ponte de
Vagos e Santa Catarina, apenas a freguesia de Santa Catarina, e as freguesias de
Ouca e Sosa.
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METODO DE OBTENCAO DA BEBIDA ESPIRITUOSA
Matéria-prima

A aguardente vinica Bairrada apenas pode ser obtida a partir da destilagdo de vinhos
aptos a serem certificados como DO Bairrada.

Destilacao

A destilacdo deve ocorrer no interior da regido ou na sua proximidade imediata,
entendendo-se esta como as regides vitivinicolas confinantes.

Os sistemas de destilacao utilizados podem ser de dois tipos:

« Sistema continuo, em que existe uma coluna de destilagdo.
* Sistema descontinuo, em alambique.



Preparacio

As aguardentes vinicas Bairrada ndao podem ser aromatizadas, o que nao exclui a
adi¢do de caramelo como meio para adaptar a cor.

Envelhecimento

A aguardente vinica Bairrada ¢ geralmente, mas nao exclusivamente, estagiada em
madeira de carvalho.

O tipo de madeira, intensidade da tosta, dimensdao da vasilha e o tempo de
envelhecimento influenciam significativamente as caracteristicas organoléticas, ao
nivel do corpo da complexidade e exuberancia aromatica, ¢ da cor e respetiva
intensidade.

LIGACAO AO AMBIENTE GEOGRAFICO OU A ORIGEM GEOGRAFICA

Elementos relativos a zona ou origem geografica que sejam importantes para a
ligacdo

Elementos edafoclimadticos

A Bairrada ¢ delimitada a norte pelo rio Vouga e a Sul pelo rio Mondego, a nascente
pelas serras do Bussaco e Caramulo e a poente pelo Oceano Atlantico.

O clima apresenta uma forte influéncia maritima marcado por brisas maritimas
frequentes, com elevados niveis de pluviosidade.

A vinha ¢ cultivada predominantemente em solos de natureza argilosa e argilo-
calcaria.

Matéria-prima: caracteristicas qualitativas dos vinhos destilados

A aguardente vinica Bairrada ¢ obtida exclusivamente a partir de vinhos aptos a DO
Bairrada. Estes vinhos caracterizam-se por terem, em regra, uma boa acidez, em
equilibrio com o alcool. Na prova apresentam uma frescura ¢ mineralidade bem
presente. Estas caracteristicas estdo intrinsecamente associadas ao local de origem,
nomeadamente a conjuga¢ao do fator clima marcadamente de influéncia atlantica e os
solos predominantes na regiao.

As castas aptas a producao dos vinhos suscetiveis de darem origem a aguardente
vinica Bairrada constituem um elemento determinante das caracteristicas qualitativas,
em especial as aromaticas e sapidas.

A diversidade de castas existente, fruto do conhecimento até agora alcangado,
empresta um contributo decisivo para a unicidade e tipicidade dos vinhos suscetiveis
de darem origem a aguardente vinica Bairrada.



Castas Brancas: Arinto, Pederna, Bical, Cercial, Chardonnay, Maria-Gomes, Pinot-
Blanc, Rabo-de-Ovelha, Sauvignon-Blanc, Sercialinho, Verdelho, Viognier,
Alfrocheiro, Aragonez.

Castas Tintas: Baga, Bastardo, Cabernet-Sauvignon, Camarate, Casteldo, Jaen,
Merlot, Petit-Verdot, Pinot-Noir, Rufete, Syrah, Tinta-Barroca, Tinto-Cao, Touriga-
Franca, Touriga-Nacional.

Fatores Humanos

No que aos fatores humanos diz respeito, pode dizer-se que estes possuem influéncia
nas caracteristicas das aguardentes vinicas Bairrada, pelo facto de esta ser uma regiao
que ha décadas produzia grande parte das aguardentes vinicas comercializadas em
Portugal. Existe assim uma vasta experiéncia e saber-fazer local dos técnicos de
destilacdo que operam os vinhos locais com visto a obtencao de aguardentes vinicas,
algo que se afigura como essencial na separacao das fases de obtengao do destilado.

A transmissdo dos conhecimentos adquiridos pela experiéncia ¢ determinante para
garantia das caracteristicas associadas a aguardente vinica Bairrada.

O fator humano estd bem presente na arte do loteamento realizado por profissionais
experientes, bem como nos processos utilizados no envelhecimento.

Caracteristicas especificas da bebida espirituosa atribuiveis a area geografica

A caracteristica da aguardente vinica Bairrada esta intrinsecamente relacionada com
o perfil dos vinhos com direito a denominagdo de origem Bairrada que estdo na sua
origem (boa acidez natural, em equilibrio com o alcool), em resultado da conjugagao
do clima, dos solos, e das castas mais predominantes na Regiao.

O clima apresenta geralmente baixa amplitude térmica, fortemente influenciado pela
proximidade do oceano atlantico e consequentes brisas maritimas, conduzindo a uma
maturagdo suave das uvas, com reflexo na formagao de percursores aromaticos dos
vinhos e a sua expressao na aguardente vinica Bairrada obtida da sua destilagao.

Associado aos solos e as castas predominantes na regido, os vinhos utilizados na
destilagao conjugados com a arte de bem-fazer potenciam uma aguardente vinica
Bairrada, que se caracteriza pela sua intensidade e elegancia, bem como uma frescura
aromatica e gustativa diferenciadora, suave ¢ harmoniosa no paladar, com final de
boca macio e prolongado.

Por sua vez, o fator humano que permite uma ligacdo do territorio ao produto, esta
bem presente na arte do loteamento realizado pelos profissionais experientes, bem
como nos processos utilizados no envelhecimento que garante de forma inequivoca
para a complexidade equilibrado aromdtico das aguardentes vinicas Bairrada.

A transmissao dos conhecimentos adquiridos ¢ sem sombra de divida um ponto
fulcral na manutengdo e na garantia das caracteristicas da aguardente vinica Bairrada.



DISPOSICOES DA UNIAO EUROPEIA OU NACIONAIS/REGIONAIS

Decreto-Lei n° 3/74, de 8 de janeiro, com as devidas alteragdes que regula o fabrico,
preparacdo, armazenagem e comercializagcdo das bebidas espirituosas;

Decreto-lei n® 213/2004, de 23 de agosto que estabelece o regime de infragdes
relativas ao incumprimento da disciplina legal aplicavel a vinha, a produgdo, ao
comeércio, a transformacgao e ao transito dos vinhos e dos outros produtos vitivinicolas
e as atividades desenvolvidas neste sector;

Decreto-lei n® 61/2020, de 18 de agosto, que estabelece a organizagao institucional do
sector vitivinicola e o respetivo regime juridico;

Portaria n.° 212/2014, de 14 de outubro, define o regime de producao e comércio dos
produtos vitivinicolas com direito a denominagdo de origem (DO) Bairrada mantendo
o reconhecimento da DO Bairrada e procedendo ainda a atualizagdo da lista de castas
permitidas na produgdo dos produtos com direito a DO Bairrada, com a redagao
introduzida pela Portaria n.° 335/2015.

Portaria n® 26/2017, de 13 de janeiro que estabelece as regras complementares
relativas a designagao, apresentacdo e rotulagem dos produtos do sector vitivinicola;

Regulamento (CE) n° 110/2008 do Parlamento Europeu e do conselho de 15 de janeiro
de 2008 relativo a defini¢do, designagdo, apresentacao, rotulagem e protecdo das
indicagdes geograficas das bebidas espirituosas e que revoga o Regulamento (CEE)
n° 1576/89 do conselho;

Regulamento (UE) n® 2019/787, de 17 de abril de 2019, relativo a definicao
designacdo, apresentacdo e rotulagem das bebidas espirituosas, a utilizagao das
denominagdes das bebidas espirituosas na apresentagdo e rotulagem de outros géneros
alimenticios e a protecdo das indicagdes geograficas das bebidas espirituosas, a
utilizagdo de alcool etilico e de destilados de origem agricola na producao de bebidas
alcoolicas.

REQUERENTE E ORGANISMO DE CONTROLO

Requerente

Conselho Geral da Comissdo Vitivinicola da Bairrada

Estatuto juridico: Orgdo deliberativo de associagdio de direito privado e caracter
interprofissional (Entidade de Gestao)

Av. Eng® Tavares da Silva
3780-203 Anadia
Telefone:+351231510180

Endereco eletronico: info@cvbairrada.pt



Organismo de Controlo
Comissao Vitivinicola da Bairrada

Estatuto juridico: Associagdo de direito privado e caracter interprofissional (Orgao
de certificagao e controlo)

Entidade acreditada no ambito da Norma ISO 17065:2012

Endereco eletronico: controlo@cvbairrada.pt

SUPLEMENTO A INDICACAO GEOGRAFICA

A aguardente vinica Bairrada s6 pode ser acondicionada em garrafas de vidro, com
capacidade igual ou inferior a 2 litros, admitindo-se, exclusivamente para efeitos de
publicidade e apds andlise casuistica, a autorizacao e capacidade superior.

A rotulagem da Aguardente Vinica Bairrada, deve respeitar as normas legais e ¢
previamente apresentada para aprovacao na Comissao Vitivinicola da Bairrada.

Em complemento a indicacdo geografica, podem ser utilizadas, na rotulagem de
aguardente vinica Bairrada as seguintes mengdes tradicionais relativas ao
envelhecimento:

a) «Trés Estrelas/***y ou «Very Superior /VSy», mencao reservada para aguardentes
vinicas sujeitas a um envelhecimento ndo inferior a 2 anos;

b) «Very Superior Old Pale/VSOP» ou «Reserva», mengao reservada para
aguardentes vinicas sujeitas a um envelhecimento ndo inferior a 4 anos;

¢) «Extra» ou «Extra Old/XO», menc¢ao reservada para aguardentes vinicas sujeitas a
um envelhecimento ndo inferior a 5 anos



